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Bevande che raccontano storie.

Cocktail classici, vini naturali, birre artigianali,
amari, grappe, botaniche e caffetteria: ogni
scelta nasce dalla passione e dalla cura di Giulia,
la nostra sommelier.

Lasciati guidare tra sapori, profumi e scoperte.

Scansiona il QR per sfogliare il nostro menu delle
bevande e trova il compagno perfetto per il tuo
piatto.




Meatballs (a) 8
Semplicita e piacere in un boccone: Manzo selezionato, un pizzico di sale Maldon.

Nuggets (1) 9
Bocconcini di pollo, panato e fritto accompagnati da ketchup affumicato

Culaccia e burrata (7,12) 16
Culaccia di maiale, burrata

Patatas

Patatine fritte... quali? Scegli tu!

-Lisce: semplici e intramontabili (1) 4

-Cheddar e Bacon: salsa cheddar, bacon e cipolla croccanti (1,7) 6
-Carbonara: salsa all’'uovo e pepe, parmigiano, bacon croccante (1,3,7) 6
-Cacio e pepe: salsa cacio e pepe  (1,7) VEG 6

Patate “col tocio” (1, 10) 5

Orecchie d’elefante (di montagna) (1) VEG
Cotolettine di fungo Pleorotus panato e fritto.

Insalata verde (a) VEG 4

Piatti per cominciare o per accompagnare le portate principali.



Battuta al coltello (1,7 22
Battuta di manzo tagliata al coltello, burrata di bufala, battuto di pomodorini e basilico

Sono (ri)tonnato (1,3,4) 20
Roastbeef di manzo, salsa tonnata, frutto del cappero

LECCOstine (1,10 20
Puntine di maiale marinate e laccate, accompagnate dalle loro patate

La Costata con I’0ss0 (a) 8-12/hg
Altissima, frollata a regola d’arte, da manzi selezionati. Da condividere o da affrontare da soli
(coraggiosi). Un manifesto della nostra passione per la carne. Servita con le sue patate

Il pollo della nonna (1,00 18
Pollo selezione Pan&Ciccia, marinato e arrostito, accompagnato dalle sue patate

Il cestino del pane homemade, a lievitazione naturale (1)

na selezione dei piatti piu amati di questi dieci anni.
Carni selezionate, frollate e preparate con curad’altri tempi.



Cheeseburger (1347 17

Burger di manzo, cheddar, bacon croccante, pomodorini confit, cipolla caramellata, insalata riccia,
salsa rosa.

Arricchiscilo con: doppio burger: +10; uovo +2; cetriolini +2; foie gras +8; doppio bacon +2

Classicoburger (1,37 15
Burger di manzo,bacon, croccante, cheddar, ketchup affumicato

Aviricchiceila cntne daminia lhiingan 11TOVOS cotrrinlia Ainalla 1

~araralla
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Carbonaraburger (1,3,7) 17
Burger di manzo,bacon, croccante, cheddar, ketchup affumicato

Arr lLLIllbLllU COr1: UUPPIU UUI gCI +J.U, UUVU"'L cetr 1011[11 "‘L LlpUlld arar

Chickotoletta (1,3 16
Cotoletta di pollo, cavolo cappuccio, pomodoro, maionese aromatizzata

Kémanzo! (1,3,7,10) 18
Pancia di manzo sfilacciata, senape, cappuccio, cipolla croccante

Un’altra Margherita (1,7) VEG 14 , .

Pizza in doppia cottura, salsa di pomodoro arrosto, burrata, pomodori confit, basilicd

Un’altra crudo e burrata (1,7 18
Pizza in doppia cottura con culaccia di maiale e burrata

Gli streetfood pitt amati di questi dieci anni. ' 04
Ingredienti top, pani homemade, cura e fantasia. : _



| prodotti sono stati sottoposti ad abbattimento rapido

% Tabella degli allergeni:

. -
| Lo

Servizio al tavolo 3,00

I Scoraggiamo modifiche ai piatti se non per allergie o
intolleranze.

Per garantirne qualita e sicurezza alimentare tutti i

§ di temperatura o congelati all’origine dal produttore
| (PianoHACCP ai sensi del Reg. CE 852/04).

*8 VIPREGHIAMO DI SEGNALARE OGNI ALLERGIA O
4| INTOLLERANZA AL PERSONALE.

1. Cereali contenenti glutine
. Crostacei e derivati.

. Uova e derivati

. Pesce e derivati:

. Arachidi e derivati

. Soia e derivati:

. Latte e derivati

. Frutta a guscio

. Sedano e derivati

10. Senape e derivati

11. Sesamo e derivati

12. Anid. solforosa e solfiti
13. Lupini e derivati

ORI WN

(a) i piatti indicati con (a) non contengono
~ allergeni ma non é possibile escludere minima

' contaminazione aerea da glutine dovuta alla
quotidiana attivita di panificazione svolta nelle
cucine
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