
NELL’ATTESA
Patate cacio e pepe 

6
 Patate carbonara 

6
Patate con salsa cheddar e bacon

6

Meatball (4pz)
8

Assaggino crunch di focaccia, da accompagnare ad una salsa
Salsa al Pomodoro

3,5
Stracotto di melanzana 

4,5



COME UN PANINO
Roastbeef

Roast-beef di manzo, basilico, pomodoro arrosto, mozzarella fiordilatte 
17

Parmigiana Sandwich
Melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

16

Chicken Sandwich
Pollo fritto,insalata riccia, salsa aioli 

16

Sandwich che tutti vorremmo
Prosciutto cotto, uovo, brie, insalata riccia, salsa aioli 

15

Porchetta&Peperoni
Porchetta di Ariccia, peperoni arrosto, pomodoro giallo, parmigiano di 

vacche rosse 
16

Chicken bab 
Sfilaccio di pollo arrosto, cavolo cappuccio, salsa aioli, pomodoro

16

Tonnèe
Roastbeef di manzo, salsa tonnata, insalata riccia

17



I BURGER
Il Classico 

Burger di manzo, cheddar inglese, pancetta croccante, ketchup 
leggermente affumicato

15
Aggiunta di: burger e cheddar: +10, uovo: +2, cetriolini: +1, doppia pancetta 

croccante: +3

Il Solito cheese
Burger di manzo, cheddar inglese, pomodorini confit, cipolla caramellata, 

pancetta croccante, insalata riccia, salsa rosa
16

Aggiunta di: burger e cheddar: +10, uovo: +2, cetriolini: +1, doppia pancetta 
croccante: +3

Carbonara Burger
Burger di manzo, uovo, pancetta croccante, parmigiano di vacche rosse

16
Aggiunta di: burger e parmigiano: +8, uovo: +2, cetriolini +1, doppia 

pancetta croccante: +3



LA PIZZA CHE MANCAVA
(DI CUI HAI SEMPRE VOGLIA) 

F***ing pizza margherita
Pomodoro giallo, mozzarella di bufala,  pomodoro confit, coulis di basilico

12



INCREDIBILE CICCIA!  

Costata o T-Bone
Trattiamo personalmente queste carni con cura e controlli frequenti secondo 

una procedura rigidissima.
Vi offriamo cosi frollature dry-aged esclusive, lunghe,controllate e sapienti.

Tutte le carni maturano da un minimo di 7 giorni, per asciugare leggermente, 
fino ad oltre 60 giorni, per sviluppare tutti gli aromi dati dalla concentrazione di 

gusto che solo la frollatura a secco sa dare.
Le porzioni sono a peso, su richiesta.

I prezzi variano da 8 a 11 euro/etto secondo razza, taglio, 
disponibilità e durata di frollatura

Le Costine
Puntine di maiale laccate al miele, servite con patate

20

CONTORNI
Le fritte:

Normali: 4,50 , Carbonara: 6 , Cacio e Pepe 6, Cheddar e 
bacon 6

Cavolo Cappuccio in insalata
5



Servizio al tavolo 3,00

OGNI SINGOLO PIATTO E’ BILANCIATO IN SAPORI E CONSISTENZE. NON VENGONO ACCETTATE 
MODIFICHE SE NON PER ALLERGIE O INTOLLERANZE.

Per garantirne la qualità e la sicurezza alimentare tutti i prodotto sono stati sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura o congelati all’origine dal produttore (Piano 

HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04).

Nei periodi di maggior afflusso, per questioni di tempistiche, non effettueremo conti 
separati.

Si accettano pagamenti in contati e si consigliano quelli con carte di credito e 
bancomat.

Non si accettano pagamenti con banconote da 200 e 500.

Il nostro servizio al tavolo è di 3,00. In caso di occupazione del tavolo ma di mancata 
consumazione, verrò richiesto un contributo di 1,50 per la pulizia della mise en place.


